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Bowl de Fruta ¢/ avena $60 $65 J Amaturoke S (PR Pescado $35
Aan S105 120 ‘ ot Ny Marlin $38
Omelette/Huevos al gusto  $70 Carsarsh $100 S5 # _ \_;{.-,_,_ . : .. l . ] - ’ oo
Hot-Cakes de Amaranto $60 Pollo Terivaki $100 $115 PN < ar | 1) y
- ' ¥ T s J > Gobernador $40
Chliaquﬂesl 215;, Salmoén fresco $115  $130 Gringa de maiz $48
e con pollo +
* Arma tu Poke/Bowl. Elige tus 3 toppings Queso extra $10
Mollete (] pza) $30 tus aderezos y un crujiente ‘
e con pollo + $17 '
gl ™ ESPECIALES
T -4 BOWLS A LA
o By ‘ Ceviche de AtinFresco  $45 $115
BEBIDAS A LA PARRILLA -
D Bowl
Jugo Natural $30 $40 SRS Salmoén a la Parrilla $145 $160
Café $22 Camaron alaParrilla %145 $160
Agua Fresca $20 $25 $40 Pollo ala Parrilla $125 $140




POKE BOWLS

ATUN FRESCO

Base de arroz, atun fresco, aguacate, pepino y mango o pina* . Elige 2
aderezos y un crujiente

CAMARON “u
Base de arroz, camaron, edamames, pepino y zanahoria. Elige 2 aderezosy
un crujiente.

SALMON

Base de arroz, salmon, edamames, betabel y pina o mango*. Elige 2
aderezos y un crujiente.

POLLO
Base de arroz, pollo teriyaki, pina, betabel y pepino. Elige 2 aderezos y un
crujiente.

LO NUEVO
CAMARON A LAPARRILLA “%

Base de arroz, camaron a la parrilla, verduras salteadas y
ajonjoli

SALMON A LA PARRILLA

Base de arroz, salmon a la parrilla, verduras
salteadas y ajonjoli
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Base de arroz gohan con pollo ala parrllla
aguacate, jitomate cherry, champinones al
perejil, elote amarillo en grano y ajonjoli




ARMA TU BOWL

1) ELIGE 1TPROTEINA

e Atun Fresco e Camaron
e Pollo Teriyaki e Salmon fresco
e Pollo al Grill e Salmon al Grill

e Camaron al Grill

2) ELIGE 3 TOPPINGS

¢ Jitomate Cherry * Pepino

¢ Mango / Pina* e Aguacate

¢ Betabel * Champinones al perejil
e Zanahoria * Edamames

* Vegetales Asados

4) ELIGE 1CRUJIENTE

e Alga Nori e Cacahuate
e [otopo en tiras e Ajonjoli Blanco
e Ajonjoli Negro

S) ELIGE TUS ADEREZOS

e Salsa de Soya e Chipotle
e Salsa de Anguila e Cilantro
® Sriracha




